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1. OBJET DU DESCRIPTIF DU PROJET TECHNIQUE 

 

Cette pièce du dossier consiste en la description t echnique du site de la Distillerie de La Tour à 
PONS (17). 

 

Ce document vise à présenter essentiellement et en détail : 

 

� la nature et le volume des activités  : il s’agit ici de donner toutes les précisions utiles sur la 
nature des activités que le Maître d’Ouvrage envisage d’exercer, et sur leur volume, en 
termes de capacité maximale de production, de stockage, etc. En lien avec ces éléments, les 
rubriques de la nomenclature des installations classées dont l’installation dépend sont 
présentées et détaillées. 

 

� les procédés mis en œuvre sur le site  : de façon à permettre une bonne appréciation des 
éventuels dangers ou nuisances présentés par les installations, ce dossier précise tous les 
renseignements nécessaires sur les procédés, les matières qui seront mises en œuvre, à titre 
principal, et à titre secondaire (par exemple pour l’entretien) dans ces procédés, et les 
produits de sortie. 
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2. PRESENTATION GENERALE DU SITE 

2.1 LOCALISATION DU SITE 

2.1.1 IMPLANTATION GEOGRAPHIQUE 

La Distillerie de La Tour est implantée au Sud du bourg de la commune de PONS. Cette commune est 
située dans le Sud du département de la Charente-Maritime (17), à 18 km au Sud-Est de SAINTES et 
18 km au Sud-Ouest de Cognac. Pons est desservie par la route nationale 137 et par l’autoroute A10. 

 

 
Source : Géoportail  

Figure 1 : Localisation de l’installation 

 

 
Source : IGN 

Figure 2 : localisation de l’installation  
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Source : IGN 

Figure 3 : Localisation de l’installation 

2.1.2 PERIMETRE ICPE DU PROJET 

Le périmètre ICPE retenu dans le cadre des activités du site englobe une surface de 37 772 m² et est 
indiqué sur la figure ci-après. 

 
Source : Cadastre.gouv.fr 

Figure 4 : Périmètre ICPE 
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2.2 AMENAGEMENTS GENERAUX 

2.2.1 ACCES AU SITE 

L’accès se fait directement par la rue des Distilleries (voir figure ci-dessous) qui est reliée à la 
départementale D249E1.  

 
   Source : Géoportail 

Figure 5 : Accès au site 

2.2.2 ENTREE DU SITE ET CLOTURE 

La distillerie charentaise dispose de 3 entrées à partir de la rue des Distilleries : 

� une entrée au nord donnant accès au parking du personnel le long de la distillerie, 

� une entrée côté nord donnant accès entre les cuves d’alcools et le chai de distillation de la 
distillerie charentaise, 

� une entrée à l’extrémité de la cuve de vin n°60. 

La distillerie à colonne dispose de également de deux accès le long de la rue des Distilleries : 

� une entrée principale accessible aux camions et aux visiteurs, 

� une entrée pour le personnel à l’extrémité sud du site. 

  

Le site est entièrement clôturé. L’accès aux zones de travail s’effectue après enregistrement à 
l’accueil, y compris pour les camions. 

 

2.2.3 CIRCULATION ET STATIONNEMENT DES VEHICULES SU R SITE 

Le site dispose de places de parking pour le personnel du site, ainsi que pour les visiteurs. Des 
emplacements réservés pour les poids-lourds et les engins sont également matérialisés. 

Les voiries sur site permettent l’accessibilité aux installations et zones de stockage.  

Les aires de dépotage sont matérialisées. 

Le plan de masse du site permet de visualiser les aires de stationnement. 
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2.3 PRESENTATION DU SITE ET DES ACTIVITES 

2.3.1 SITE 

Le site de la Distillerie de La Tour est composé de deux distilleries : une distillerie charentaise et une 
distillerie à colonne. Ces deux distilleries forment deux ensembles distincts le long de la voie ferrée. 
Seules les installations de traitement des vinasses et la réserve d’eau sont communes à ces deux 
distilleries. 

 

Côté sud du site, la distillerie à colonne regroupe : 

� une zone de bureaux ;  

� un atelier de filtration pour filtrer les bourbes et les lies associées à une cuverie extérieure ;  

� un « bâtiment évaporateur » regroupant les installations de distillation, rectification, 
évaporation,…, dont une colonne à distiller les vins et lies, de capacité de 300 hl d’AP par 
jour, et une colonne à rectifier les alcools d’une capacité de 300 hl d’AP par jour, 

� une salle de contrôle, 

� un bâtiment compteurs, 

� un magasin d’entretien, 

� une chaufferie, 

� une cuverie extérieure pour le stockage des vins à distiller de 40 497 hl, 

� une cuverie extérieure de stockage d’alcools de 29 236 hl,  

� deux cuves pour le stockage de produits intermédiaires (vinasses et concentrats), 

� des installations de refroidissement (aéroréfrigérant et cuve d’eau de forage), 

� un bassin de décantation de 400 m²,  

� une lagune de traitement des eaux avant rejet au milieu naturel de 3750 m³ aménagée en 
réserve incendie,  

� un silo à chaux, 

� un pont bascule, 

� deux aires de dépotage d’alcools,  

� une aire de dépotage pour les vins, 

� des zones de parking VL. 

 

Côté nord du site, la zone de distillation charentaise comporte principalement : 

� un bâtiment dénommé « chai de coupe » de 1 219 m² mais qui sera vidé de ses alcools à 
court terme, 

� un bâtiment de distillation comprenant : 

o 8 alambics de 25 hl de charge et 6 alambics de 50 hl de charge soit une capacité 
totale de charge de 500 hl,  

o un chai de distillation de 66 m³ attenant à la distillerie, 

o des sous-sols techniques contenant les cuves de brouillis, 

o  des locaux techniques, vestiaires, local distillateur, 

� des cuveries extérieures de stockage d’alcools (10 420 hl) et de vins (25 036 hl), 

� une zone de production de froid avec des bassins enterrés d’eaux chaudes, tièdes et froides, 

� un bassin de stockage de vinasses de 2 000 hl, 

� deux aires de dépotage d’alcools et de vins  

� un bassin de dilution de 435 m³, 

� et une rétention déportée de 1 800 m³. 
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2.3.2 PRINCIPES DE FABRICATION 

Les principes de fabrication mis en œuvre par la Distillerie de la Tour sont : 

� sur la distillerie à colonne : 

o la distillation de vins et de lies, 

o la rectification d’alcools, 

� sur la distillerie charentaise, la distillation charentaise avec des alambics charentais en vue de 
produire du cognac. 

 

2.3.2.1 Distillation à colonne 

Elle implique le stockage de vins et de lies avant distillation.  

Comme l’indique le logigramme ci-après, les vins et les lies de diverses provenances sont introduits 
en continu dans les colonnes à distiller. La distillation produit : 

� des distillats (alcools), 

� des vinasses. 

Les distillats titrent au minimum 92° volume. Ils sont répartis dans les cuves inox situées en extérieur 
avant d’être expédiés. 

Les vinasses de vins et de lies, ne contenant plus d’alcool, passent dans un évaporateur à partir 
duquel sont obtenus : 

� des concentrés de vinasses sous forme de liquides, 

� des eaux claires dites « condensats ». 

Les concentrés de vinasses stockés en cuves sont expédiés vers une société spécialisée. 

Les condensats résultent du passage des vapeurs dans un aéroréfrigérant. Ces condensats subiront 
un traitement de neutralisation et d’oxydation avant rejet dans le milieu naturel. 

 

 
Figure 6 : Schéma du procédé de la distillation 
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2.3.2.2 La rectification des alcools 

La rectification nécessite le stockage des alcools en amont.  

Les alcools à rectifier (dits flegmes) peuvent provenir de : 

� l’installation de distillation du site, 

� différentes régions françaises, communautaires ou d’un pays tiers. 

Les alcools à rectifier sont stockés dans les cuves extérieures d’alcools associées à la distillerie à 
colonne. 

En sortie des colonnes à rectifier, on obtient : 

� des alcools surfins (l’alcool brut titrant 92 degrés volume est rectifié, par le passage dans les 
colonnes de rectification, donnant les alcools surfins à 96 degrés volume, dits « alcools de 
bouche ». Ces alcools surfins sont stockés dans les cuves extérieures avant expédition) ; 

� des alcools de mauvais goût (les alcools de mauvais goût représentent 6 à 8 % du volume à 
rectifier. Ils sont stockés en cuves extérieures avant d’être expédiés pour des usages 
industriels) ; 

� des condensats (eaux claires qui sont ensuite neutralisées et oxydées). 

. 

 
Figure 7 : Schéma du procédé de la rectification 

 

 

2.3.2.3 L’évapoconcentration des vinasses 

Les vinasses de vin et lies provenant des alambics de la distillerie charentaise ou de la colonne de 
l’unité industrielle sont concentrées sur l’évaporateur, fonctionnant en triple effet sous vide. 

Les vinasses concentrées sont livrées à la Sté REVICO pour traitement final 

Les condensats sont récupérés dans le circuit d’eau de refroidissement, puis dirigés vers la lagune de 
stockage pour traitement aérobie avant rejet dans le milieu naturel 
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2.3.2.4 La distillation charentaise 

La distillation charentaise nécessite en amont le stockage de vins. En fin de distillation, on obtient d’un 
côté de l’alcool et de l’autre des vinasses. Le principe de la distillation consiste à effectuer deux 
passes dans l’alambic.  

Le vin non filtré est introduit dans la chaudière et porté à ébullition. Les vapeurs alcooliques se 
dégagent et s’accumulent dans le chapiteau, s’engagent dans le col de cygne puis dans le serpentin. 
Au contact du réfrigérant, elles se condensent pour s’écouler sous forme de brouillis. Le brillis est 
reversé ensuite dans la chaudière pour la seconde chauffe appelée « bonne chauffe ». 

 

Le schéma d’un alambic charentais est présenté ci-après. 

 
Source : BNIC 

Figure 8 : Schéma de principe de la distil lation charentaise 

 

2.3.3 LES OPERATIONS D’ENTRETIEN 

2.3.3.1 Le nettoyage évaporateur 

Une opération est pratiquée à la fin de chaque cycle hebdomadaire par une solution de soude à 10 g/l 
environ, obtenue à partir de lessive de soude. 

Un nettoyage s’opère avec : 

� 3 m³ de solution de soude (à 10 g/l), 

� 6 m³ d’eau de rinçage. 

Ces eaux sont récupérées dans deux cuves en polyester, de 80 m³ chacune. 
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2.3.3.2 Les autres lavages 

Il s’agit : 

� des cuves de stockage, 

� des camions, 

� des filtres, 

� des centrifugeuses. 

 

Les eaux de lavage sont dirigées vers les deux cuves polyester, précédemment citées. 

Toutes les eaux de lavage sont livrées à la Sté REVICO pour traitement final 

2.3.3.3 La récupération des pâtes de lies 

Les lies de vin sont centrifugées avant distillation. Les pates de lies obtenues sont vendues aux 
fabricants de tartrate de chaux 

 

2.3.3.4 Le traitement de l’eau de chaudière 

L’entreprise dispose en chaufferie d’une station de traitement de l’eau du forage qui alimente la 
chaudière à vapeur. 

Le dispositif se compose de : 

- un poste d’adoucissement de l’eau sur résines de débit nominal de 14 m³/h 

- une microfiltration de sécurité 

- un poste de déminéralisation par osmose inverse d’un débit de 10,5 m³/h. 
 

L’eau déminéralisée est stockée puis réchauffée avant envoi dans la chaudière. 

Les résines des adoucisseurs sont régénérées avec une solution de saumure saturée en NaCl. 

L’osmoseur a un taux de conversion de 80%, le rejet de l’eau saturée en minéraux est dirigé vers la 
lagune de traitement  

 

3.  DESCRIPTION DETAILLEE DES INSTALLATIONS 

3.1 DESCRIPTION DES PRINCIPALES STRUCTURES EXISTANT ES 

Le tableau page suivante présente les principales caractéristiques constructives des différents 
bâtiments du site. 
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Désignation Dimensions Caractéristiques (matériaux - tenue au feu) des con structions 

 
Long.  

(m) 
Larg.  
(m) 

Surf. 
(m²) 

H 
Fait. 
(m) 

H 
ss  

ferme 
(m) 

H 
Mur 

Extérieurs  
(m) 

Murs extérieurs  
Murs de 

séparation 
intérieur  

Portes 
extérieures  

Portes 
intérieures  

Matériau 
du sol  

Matériau de la 
charpente  

Matériau de la 
couverture  

Surface et 
nombre 

d'exutoires  
ventilation  rétention  

Distillerie charentaise 
bâtiment d'origine 30 16 480 7 6,8 6 bac acier double peau parpaing + bac acier 

double peau 2 portes CF 1H 1 porte clarit    1 
portail béton métallique panneaux fibro-ciment 2 x 1,4 m² - 

Sous-sol du chai 
de distillation  

Surface au sol : 36 
m2 

Hauteur : 3,2 m 
Volume : 115 m³ 

 
 
 

Distillerie charentaise 
extension 2007 26,8 15,9 426,12 8,8 7,4 7,65 bac acier double peau  

3 portes CF 1H  1 
portail 5 x4  béton métallique bac acier double peau 2 x 2,31 m² - 

Sous-sol des 
cuves de brouillis 

Surface au sol : 74 
m² 

Hauteur : 3,25 m 
Volume : 240 m3 

Distillerie industrielle 
bâtiment principal 16,5 11 181,5 24,2 22 23 bac acier simple peau pas de murs 2 porte simples 1 

portail 4x3  béton métallique bac acier simple peau 0 2 x 12 m² caniveau central 
relié à la lagune 

Distillerie industrielle 
chaufferie 

12 12 144 7,7 5,8 6 bac acier simple peau 

mur CF parpaing 20 
cm et panneau 

double peau 120 
mm laine de roche 

3 porte simples 1 
portail 4x3 

1 porte CF 2 H béton métallique bac acier simple peau 1 exutoire 2 m² haute 4 m² 
basse 1,6 m² 

caniveau central 
relié à la lagune 

Distillerie industrielle 
atelier 

12 6 72 6 5,8 5,5 bac acier simple peau 
 

1 porte simple 1 
portail 4 x3  

béton métallique bac acier simple peau 0 0 0 

Distillerie industrielle 
bâtiment compteurs 12 5,5 66 7 6,8 6,5 bac acier simple peau pas de murs 

2 porte simples 1 
portail 4x3  béton métallique bac acier simple peau 0 

haute 1 m² 
basse 1 m² 

bâtiment sous 
rétention 30 cm 

Distillerie industrielle 
filtration 18 6 108 6 5,8 5,5 

panneau double peau laine 
roche 60 mm 

panneau double 
peau laine roche 60 

mm 

3 porte simples 1 
portail 4x3 0 béton métallique 

panneau double peau 
laine roche 60 mm 0 0 

point bas relié 
lagune 

Bâtiment de stockage 60,3 20,2 1218 9,27 7,15 7,15 Bardage métallique - Métallique - Béton Métallique Bac acier 0 - 0 

aire de dépotage n° 1 
dist indus alcools 

12 4 48 
       

béton 
    

reliées à fosse de    
48 m³ 

aire de dépotage n° 2 
dist indus alcools 

12 4 48 
       

enrobé 
    

aire de dépotage n° 3 
dist indus vins 20 10 200        béton     

reliée à puisard 
puis lagune 

aire de dépotage n°4   
dist char vins 

+alcools 
12 4 48        enrobé     

reliées bassin de 
dilution 

aire de dépotage n°5   
bâtiment de stockage  12 4 48        enrobé     0 

Bureaux 32 18 576 5 
  

panneaux sandwich cloisons BA 13 2 métalliques     1 
vitrée entrée 

bois et vitrées 
dalle béton 
+ moquette 
carrelage 

métallique bac acier simple peau 
étanchéité 

4 x 2,9 m² 
  

Tableau 1 : Description des principales structures 
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3.2 LA DISTILLERIE A COLONNE 

3.2.1 LE BATIMENT EVAPORATION 

Il comprend les équipements listés ci-après : 

Repère Dénomination Hauteur 
mm 

Diamètre 
mm 

C40 Colonne de rectification 17200 1400 

C50 Colonne de déméthanolage 16200 1100 

C60 Colonne des mauvais goûts 12500 900 

C70 Colonne hydrosélection 13500 1100 

C80 Colonne d’allégement  3300 700 

E40 1er condenseur de la colonne de rectification et évaporateur des 
flegmasses 

4000 1200 

E41 Condenseur de garde de la colonne de rectification 3000 480 

E42 2ème condenseur de la colonne de rectification 3000 1000 

E50 Rébouilleur de la colonne de déméthanolage 2500 900 

E51 Condenseur de garde de la colonne hydrosélection 3000 600 

E52 1er condenseur de la colonne de déméthanolage 5500 700 

E53 Condenseur de garde de la colonne de déméthanolage 3500 300 

E54 Réfrigérant de l’évent de la colonne de déméthanolage - - 

E60 1er condenseur à plaque des mauvais goûts - - 

E61 Condenseur de garde de la colonne des mauvais goûts 2000 500 

E62 Préchauffeur des petites eaux du décanteur - - 

E72 Réfrigérant des huiles basses de la rectification - - 

E74 Réfrigérant des mauvais goûts - - 

Tableau 2 : Liste des équipements du bâtiment évaporation 

 

  

Figure 9 : Le local évaporateur 
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3.2.2 LES CUVERIES ALCOOLS DE LA DISTILLERIE A COLO NNE 

En juillet 2016, l’entreprise a envoyé à l’inspection des ICPE le détail des stockages de ses deux 
distilleries. Les stockages d’alcools de la distillerie à colonne sont listés dans les 2 tableaux suivants :  

  

N° CUVE LOCALISATION CAPACITE (HL) RETENTION 

1 

Parc Alcool 1 

520,43 

11 276,57 

18,3 x 14,1 = 258 m² 
H mur> 2,18 m  

 
Soit 50 % de la CMS du parc 

2 2 485,16 

3 2 485,72 

4 2 485,92 

5 2 486,36 

20 242,53 

21 243,04 

22 327,41 

Tableau 3 : Liste des cuves d’alcools du parc n°1 et rétention 

 

N° CUVE LOCALISATION  CAPACITE (HL) RETENTION 

23 

Parc Alcool 2 

2 481,99 

17 959,60 

 
 

Face 1 : 29,6 m 

Face 2 : 11,6 m 

Face 3 : 15,4 m 

Face 4 : 7,8 m 

Face 5 : 14,1 m 

Face 6 : 19,6 m 

 

S = 455 m² 

 

H mur > 1,89 m 

 

Soit 50 % de la CMS du parc n°2 

24 2 484,14 

25 2 483,14 

26 2 485,04 

27 1 015,56 

28 1 015,58 

29 1 015,70 

30 1 015,46 

31 1 015,68 

32 1 014,75 

33 643,82 

34 644,26 

35 643,38 

Tableau 4 : Liste des cuves d’alcools du parc n°2 et rétention 

  

 

L’aire de dépotage des cuveries 
alcools est associée à une 
rétention de 48 m³ 

Figure 10 : L’aire de dépotage des parcs alcools n°1 et 2 
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Figure 11 : Parcs 1 et 2 – Cuveries alcools de la distillerie à colonne 

 

Figure 12 : Parc n°2 – Cuveries alcools de la distillerie à colonne 
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3.2.3 LES AUTRES CUVES ASSOCIEES A LA DISTILLERIE A  COLONNE 

Les stockages de vins de la distillerie à colonne mentionnés dans le courrier de juillet 2016 à 
destination de l’inspection des ICPE sont les suivants :  

 

N° CUVE LOCALISATION CAPACITE (HL) PRODUIT STOCKE 

6 
Zone 4 

1 567,09 
3 135,10 Vinasses Colonne 

7 1 568,01 

8 

Quai Zone 3 

2 528,10 

40 497,81 

 
Vins 

 

 

9 2 527,72 

10 2 526,52 

11 2 527,61 

12 2 525,40 

13 2 526,14 

14 2 528,05 

15 2 526,88 

16 2 524,74 

17 2 524,10 

18 2 526,66 

19 2 526,72 

50 2 545,11 

51 2 543,41 

52 2 545,21 

53 2 545,44 

36 
Zone 4 

616,87 
931,55 Eau 

40 314,68 

Tableau 5 : Liste des stockages de la Distillerie à colonne – Extrait du courrier à la DREAL du 
Juillet 2016 

 

A noter que la cuverie vins et l’aire de dépotage associée sont solidaires à un caniveau drainant les 
écoulements vers un puisard, d’où ils sont repompés vers le bassin à eaux des vinasses. 

 

 

3.2.4 LE LOCAL COMPTEUR 

C’est un bâtiment fermé pour le comptage « Douanes » comprenant de petites cuves en inox et des 
compteurs. 

Les alcools sont transférés dans les cuves « internes bâtiment » par des canalisations métalliques, 
puis transitent par les compteurs pour retourner dans les cuves de stockage extérieures. 
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Figure 13 : Local Compteur 

 

3.3 LA DISTILLERIE CHARENTAISE 

3.3.1 LE BATIMENT DE DISTILLATION 

 

Elle est située au nord du 
site, entre la voie ferrée et 
la rue des Distilleries. 

  

Le local de distillation 
charentaise compte 14 
alambics de type 
charentais, dont 8 de 25 hl 
de charge et 6 de 50 hl de 
charge. 

 

 

Figure 14 : Distillerie charentaise 
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Les vins et les lies recueillis sur site sont introduits en continu dans les alambics. Après passage dans 
les alambics, deux produits sont obtenus :  

 

La distillerie charentaise comporte un chai de distillation à 
l’intérieur de la structure et 2 sous-sols techniques : 

 

� un sous-sol technique dans le chai de distillation. 

� un sous-sol technique comprenant les cuves à 
brouillis,  

 

 

Figure 15 : Sous-sol du chai de 
distillation 

Figure 16 : Distillerie charentaise 

 

3.3.2 LES CUVERIES ALCOOLS DE LA DISTILLERIE CHAREN TAISE 

Le tableau suivant résume les capacités de stockage de la distillerie charentaise en date de juillet 2016. 

N° CUVE LOCALISATION CAPACITE (hl) PRODUIT STOCKE 

6 

 

182,47 

300,35 

Brouillis  

7 48,52 Queues 

8 69,36 Secondes 

1 311,21 

661,08 

11 081,09 Alcools 

3 100,05 

2 49,77 

4 100,04 

5 100,01 

15 

Ancienne cuverie 

616,14 

4 180,08 
16 616,64 

17 1 474,08 

18 1 473,22 

64 

Nouvelle cuverie 

2 506,37 

6 239,93 
65 1 244,65 

66 1 244,29 

67 1 244,62 

Tableau 6 : Liste des stockages d’alcools de la Distillerie Charentaise – Extrait du courrier à la 
DREAL du Juillet 2016 
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Suite à la demande de l’inspection des installations classées, les travaux suivants ont été réalisés en 
2014 sur les stockages d’alcools de la distillerie charentaise : 

� un mur coupe-feu 4 h a été construit sur 3 faces autour des cuves n°15 et 16 ;  

� un mur de rétention a été construit devant les îlots de cuves 15 et 16, 17 et 18, 64, 65 à 67 

� le collecteur drainant les écoulements accidentels des rétentions des cuves 64, 65 à 67 en 
direction de l’étouffoir a été redimensionné par un busage DN 300. 

 

Les rétentions créées autour des cuves d’alcools ont les dimensions suivantes : 

� Rétention des cuves 64, 65 à 67 = 5,3 m x 21,6 m 

� Rétention des cuves 15 et 16 : 10 m x 4,6 m 

� Rétention des cuves 17 et 18 : 4,4 m x 10,55 m 

  

  

Figure 17 : Murs de protection autour des cuves 15 et 16 de la distillerie charentaise 

 

3.3.3 LES AUTRES CUVERIES DE LA DISTILLERIE CHARENT AISE 

Le tableau suivant synthétise les capacités des cuves de vins associées à la distillerie charentaise. 

N° CUVE LOCALISATION CAPACITE (hl) PRODUIT STOCKE 

11 

Ancienne cuverie 

1 961,25 

7 848,39 

25 036,04 
 

Vins 
 

12 1 961,45 

13 1 963,36 

14 1 962,33 

60 

Nouvelle cuverie 

5 136,19 

17 187,65 

61 3 080,12 

62 2 536,96 

63 1 980,40 

71 603,62 
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N° CUVE LOCALISATION CAPACITE (hl) PRODUIT STOCKE 

72 603,50 

73 603,60 

74 603,60 

75 2 039,66 

Tableau 7 : Liste des stockages de vins de la Distillerie Charentaise – Extrait du courrier à la 
DREAL du Juillet 2016 

3.4 LE BATIMENT DE STOCKAGE METALLIQUE 

Le bâtiment de stockage présente les caractéristiques dimensionnelles suivantes. 
 

Longueur 60,3 m               Largeur 20,2 m            ht sous ferme  = 7,15 m        fa îtage = 9,27 m          Surface 1218 m²  

 

Figure 18 : Vue du bâtiment de stockage (sans échelle) 

 

Les dimensions des cuves inox présentes dans le bâtiment sont les suivantes : 

LOCALISATION N° CUVE CAPACITE (hl) PRODUIT STOCKE A TERME 

Bâtiment de 
stockage 
métallique 

19 à 21, 29 à 32 

33 à 40, 43 et 44 
300 

Vins ou pineau 
22 à 28,  50 à 53 600 

54 à 57 50 

145 à 148 100 

41, 42, 121 30 
TOTAL  12 390 hl  

 

Soit un total de 12 390 hl de volume de cuverie dans ce bâtiment. 

L’entreprise envisage le stockage de vins ou de pineau dans cette structure. 
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3.5 LES REACTIFS CHIMIQUES 

L’entreprise stocke des réactifs chimiques dans un parc fermé. Il s’agit de : 

� la soude liquide à 30,5 % : 20 bidons de 30 l 

� l’hypochlorite de sodium : 10 bidons de 30 l 

� les réactifs pour traitement de l’eau de chaudière : 2 bidons de 250 kg 

� les réactifs pour traitement du circuit d’eau de refroidissement : 2 bidon de 250 kg 

 

3.6 DESCRIPTION DES MOYENS COMMUNS A L’ETABLISSEMEN T 

3.6.1 RESEAU ET INSTALLATIONS ELECTRIQUES 

Le transformateur est situé au sud des bureaux le long de la route. C’est un transformateur de 
630 kVA avec capot basse tension. 

Une ligne électrique 15 000 Volts traverse le site selon un axe Est-Ouest. Elle passe entre la distillerie 
charentaise et le hangar de stockage. Elle surplombe le bassin étouffoir dévolu aux cuveries de la 
distillerie charentaise. 

Dans les stockages d’alcools, les équipements doivent respecter les exigences du décret n°88-1056 
du 14 Novembre 1988. Les installations électriques doivent être conformes à la norme NFC 15.100 
pour la basse tension. 

Le matériel exposé aux projections de liquides doit être conforme aux dispositions de la norme NFC 
20.010. 

Dans les stockages d’alcools, les sources de dangers du matériel électrique dont le fonctionnement 
provoque des arcs, des étincelles ou l’incandescence d’éléments doivent être incluses dans des 
enveloppes appropriées. 

Dans les zones à risques d’explosion, les installations électriques doivent être conformes aux 
prescriptions des décrets du 19 novembre 1986 pour le matériel construit après le 1er Juillet 2003 et 
du 11 Juillet 1978 pour les autres. Dans ces zones, les dispositions de l’article 2 de l’arrêté ministériel 
du 31 mars 1980 réglementant les installations électriques des établissements présentant des risques 
d’explosion seront appliquées. 

 L’éclairage doit être conforme aux règles en vigueur. Les appareils de protection, de commande et de 
manœuvre sont tolérés à l’intérieur des chais sous réserve d’être contenus dans des enveloppes 
présentant un degré de protection IP>55. 

Les luminaires IP55 disposant d’une protection mécanique sont autorisés.   

Les appareils utilisant de l’énergie électrique (pompes,…) situés à l’intérieur des chais de stockage 
doivent au minimum être de degré de protection égal ou supérieur à IP55. 

Les équipements métalliques (réservoirs, cuves, canalisations) contenant des alcools sont mis à la 
terre et reliés par des liaisons équipotentielles.  

Les zones de dépotage d’alcool sont reliées électriquement au circuit général de terre. 

Les installations électriques sont contrôlées et mises en conformité régulièrement. 

L’entreprise prend systématiquement en compte les observations faites dans les rapports de visite. 
 

3.6.2 RESEAUX D’EAU 

Eau potable :  

Les besoins en eaux sont estimés à 26 m³/h maximum à raison de :  

� 13 à 16 m³/h pour la chaudière et les réfrigérants (besoins continus), 

� 10 m³/h pour lavages (besoins ponctuels pour les filtres, cuves, camions, décanteur). 
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Ces besoins sont couverts à partir de l’eau du forage pour la chaudière et les réfrigérants ou de l’eau 
du circuit de refroidissement pour les lavages. 

Les besoins en eau sanitaire sont estimés à 1,5 m³/j et sont satisfaits par le réseau d’adduction 
publique pour l’alimentation des bureaux et locaux sociaux. La consommation annuelle est de l’ordre 
de 500 m³. 
 

Eau incendie :  

La réserve incendie est constituée par la lagune de 3 750 m³. Elle est dotée de 8 colonnes 
d’aspiration réparties en 6 points du côté ouest et 2 du côté Nord. 
 

Eaux usées : 

Actuellement l’entreprise dispose d’une fosse toutes-eaux raccordée à une zone d’épandage entre les 
bureaux et la rue des Distilleries.  
  

Eaux industrielles :  

Comme décrit précédemment, les vinasses de la distillerie charentaise sont recueillies dans un bassin 
à vinasses de 2 000 hl avant d’être envoyées sur les installations d’évapoconcentration.  

Les eaux industrielles correspondent aux eaux de lavage/ nettoyage et sont traitées avec les vinasses. 

Les condensats issus de la colonne de rectification rejoignent la lagune avant rejet dans le milieu 
naturel, la lagune permettant l’abattement de la DCO avant rejet. 
 

 Eaux pluviales :  

Le site est pourvu d’avaloirs drainant les eaux pluviales vers la rivière après passage par un 
séparateur hydrocarbures. 
 

3.6.3 RESEAU GAZ 

Le site dispose d’une alimentation en gaz naturel desservant les 2 distilleries. La distribution est 
réalisée à une pression de 300 mbar.  

Le débit de pointe est de 600 Nm³/h. 

La vanne de coupure est contre le chai de distillation de la distillerie charentaise. 
  

3.6.4 AIR COMPRIME 

L’entreprise dispose de 3 compresseurs d’air : 

� 1 compresseur à vis 11 Kw 

� 1 compresseur à piston 4 Kw 

� 1 réservoir d’air 500 litres. 
 

3.6.5 CHARGE DES ENGINS DE MANUTENTION 

L’entreprise dispose d’un chariot élévateur électrique dont les batteries sont rechargées 
périodiquement dans l’atelier de maintenance. 
 

3.6.6 LA CHAUFFERIE  

Elle contient une chaudière de 7 351 kW soit une capacité de 10 tonnes / h de vapeur à 13 bars. 

Elle est alimentée en gaz naturel par le réseau.  
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3.6.7 LE CIRCUIT VAPEUR 

L’entreprise dispose d’un circuit vapeur saturée sèche. La pression est à 13 bars et le débit de 
10 000 t/h maximum (vapeur fournie par la chaudière) à raison de : 

� 3 600 kg/h, pour l’évaporateur, 

� 5 000 kg/h pour distillation et rectification. 
 

3.6.8 INSTALLATIONS DE REFROIDISSEMENT 

Le froid est assuré : 

- sur la distillerie charentaise par un groupe froid de 92 kW associé à 2 tours aéroréfrigérantes 
décrites ci-dessous associées à des bassins de stockage d’eaux chaudes, tièdes et froides, 

- sur la distillerie à colonne,  par une tour aéroréfrigérante  associée à une cuve d’eau de forage.  

Désignation n° de série 
Puissance  

Absorbée 
(kW) 

Emplacement 
Fluide 

frigorigène 
Contenance 

Dernière 

vérification 

CLINT CHA 1202 92 Distillerie Charentaise R407C 60 KG OCT 2016 

Tableau 8 : Liste des groupes froids 

 

Désignation n° de série N° série Emplacement Type de 
circuit 

Puissance 
(kW) 

Mise en 
service 

JACIR RPC 2010 42 IC 25 90 181 -1 Distillerie 
Charentaise  

 

ouvert 417,6 2013 

JACIR RPC 2010 42 IC 25 90 181 - 2 ouvert 417,6 2013 

JACIR RXH5024-521215300 97 - 189 Distillerie à 
colonne ouvert 3954  1997 

Tableau 9 : Liste des tours aéroréfrigérantes 

 

3.6.9 TRANSMISSIONS 

Des téléphones fixes sont placés dans les bureaux afin de donner l’alerte le cas échant. Le personnel 
travaillant sur le site dispose d’un terminal portable. 

Les distillateurs et travailleurs isolés sont équipés de PTI (protections de travailleurs isolés). 

4. MOYENS DE PREVENTION ET DE PROTECTION INCENDIE 

Les installations ne sont pas dotées de systèmes de détection automatique d’incendie. 

Comme mentionné précédemment, l’entreprise dispose d’une réserve d’eau de 3 750 m³. 

Les cuveries alcools sont en rétention pour 50% de leur CMS à minima. 

Les cuveries de la distillerie charentaise sont dotées d’un étouffoir et d’une rétention déportée. 

 

5. PROCEDURES 

Les principales procédures en lien avec la sécurité des installations sont présentées dans l’étude de 
dangers (Mesures de Maîtrise des Risques). 

 

  
















































































